
ENTRADAS FRÍAS

2 

ENSALADA DE TOMATES SELECCIONADOS DE CAMPAÑA, QUESO FRESCO Y ALBAHACA 16.00 

TOMATE RAFF ALIÑADO CON AOVE Y MALDON  12.00 

MORCILLA FRITA CON HUEVO Y PATATAS (TIPO LANDA) 14.00
2,3,4,5,6

PASTA Y HUEVOS

3

HUEVOS DE CORRAL CON LOMO DE ORZA O TXISTORRA  Y PATATA 16.00

ENTRADAS CALIENTES

ALCACHOFA CONFITADA A LA PLANCHA CON BASE DE PISTO (4/2 und.) 16.00 / 8.50

14,15

2,3,4,5,6
CROQUETAS BLANDITAS DE JAMON IBERICO (8 /4 Und.) 13.00/ 7.00

TORREZNO CONFITADO Y CRUJIENTE EN DADOS 14.00
2,3,4,5,6          (AL HORNO SIN ALÉRGENOS)

GUISO DE CALLOS CON MORRO Y PATA
14

13.00

PUERRITOS ASADOS AL HORNO CON SU SALSA  11.00 
9

LOMO IBÉRICO BELLOTA 100 % PURO ( COMBINALO CON  QUESO) 16.00

QUESO CURADO “DON PICÓN”MANTECA ( COMBINALO CON LOMO ) 13.00
2

ANCHOA DE SANTOÑA “000” CON TOMATE Y PIPARRA 3.50 Und.
4

TXISTORRA DE ZARAUTZ A LA PARRILLA
14

12.00



ENTRADAS TÍPICAS

MORTERUELO HECHO EN CASA 14.00
1,14  ( TENEMOS SIN GLUTEN)

3,4,14
AJO ARRIERO ( PATATA, BACALAO, AOVE...) 14.00

ZARAJO EN FRITURA 8.00
2,3,4, 15         

LOMO DE ORZA
4,7,10,15

14.00

PISTO MANCHEGO CON HUEVO 13.00

3,14

ARROCES MELOSOS Y DE CUCHARA

18.50
14
ARROZ DE POLLITO DE CORRAL Y ALCAHOFA

GARBANZOS CON BACALAO Y ESPINACAS 14.00
4,7,14,15

JUDIAS CON CHORIZO Y JAMON
2,7

13.00

COCIDO CON JAMON, CHORIZO Y TOCINO (SIN FIDEOS)
2,7

13.00

2,3,6,14,15
POCHAS CON PERDIZ ESCABECHADA Y ENCURTIDOS 17.50

PERDIZ ESCABECHADA TEMPLADA 21.00



DE LA MAR

2,3,4,14,15

BACALAO GRATINADO AL AJO MIEL (RECETA ORIGINAL) 22.00

BACALAO CON PISTO CASERO 22.00

2,3,4,14,15

DE LA TIERRA

SOLOMILLO DE CEBÓN ANGUS 22.00

CHULETILLAS DE CORDERO LECHAL DE CASTILLA 22.00

15.00HAMBURGUESA DE BUEY DE TUDANCO ( CON O SIN PAN ) 

21.00SECRETO IBÉRICO BELLOTA 100 % PURO ( SELECCIÓN PRIVADA) 

ASADOS

COCHINILLO “MARCA DE GARANTÍA” D.O 22.00

19.00COSTILLA DE WAGYU ASADA (SABOR BBQ)

16.00CARRILLERA A LA MOSTAZA Y MIEL

NIÑOS

PASTA BOLOÑESA 10.00

10.00NUGUETS DE POLLO

15.00HAMBURGUESA DE BUEY DE TUDANCO CON PATATAS

1,3

3,11,14



VINOS DE POSTRE

PX NECTAR (75 Cl) 15.00 BOT./ 5.00 COPA

HIDROMIEL IBÉRICA(ARROYO DE MIEL-CANALEJAS DEL ARROYO

LATE HARVERST V. TARDÍA (VEGA SICILIA)

28.00 BOT./ 6.00 COPA

ASZU OREMUS 3 PUTTONYOS (50 Cl) ( VEGA SICILIA)  40.00 BOT. /9.00 COPA

30.00 BOT./ 7.00 COPA

POSTRES

2,3,

TARTA DE QUESO FLUIDA AL HORNO 6.50

2,3,8,9

6.50COULAND DE NUTELLA Y LECHE (8 min.)  (CALIENTE)

1,2,3,8,9
TORRIJA DE PAN BRIOCHE DE LECHE ( HAY SIN GLUTEN) 6.50

HELADO ITALIANO DE VAINILLA (3 gr./100 gr. SIN AZUCAR)
2,3,8,9

5.00

NOTAS

PAN Y APERITIVO  2.00 € /PERSONA
SIN NO DESEA PAN Y APERITIVO HÁGALO SABER A NUESTRO PERSONAL DE SALA ( MESA COMPLETA)
SI TIENE CUALQUIER ALÉRGIA O INTOLERANCIA COMUNÍQUESELO A NUESTRO PERSONAL DE SALA
LOS ENVASES DE COMIDA PARA LLEVAR TIENEN UN COSTE DE 0.50 €/ und.
TODOS LOS PRECIOS DE NUESTRA CARTA INCLUYEN 10 % IVA.
LOS PRECIOS INDICAN RACIONES ENTERAS/MEDIAS EN EUROS

YOGURT DE OVEJA CON FRUTA Y HELADO 6.50
2,3,8,9

CUAJADA DE LECHE DE OVEJA “ DE VERDAD” CON MIEL Y NUECES 6.50
2

1,2,3,8,9 ( SIN ALAJÚ SIN GLUTEN)
6.50ALAJÚ,QUESO, NUECES Y MIEL

HELADO DE YOGURT
2,3,8,9

5.00



ALÉRGENOS

1.GLUTEN ( TRIGO, CEBADA, AVENA, CENTENO, ESPELTA, KAMUT, INCLUIDAS SUS VARIEDADES Y
PRODUCTOS)

2.LACTOSA ( LECHE Y DERIVADOS)
3.HUEVOS Y PRODUCTOS DERIVADOS A BASE DE HUEVO
4.PESCADOS Y PRODUCTOS ELABORADOS A BASE DE PESCADO
5.CRUSTÁCEO Y PRODUCTOS A BASE DE CRUSTÁCEOS
6.MOLÚSCOS Y PRODUCTOS A BASE DE MOLÚSCOS
7.SOJA Y PRODUCTOS A BASE DE SOJA
8.CACAHUETES Y PRODUCTOS A BASE DE CACAHUETES
9.FRUTOS SECOS CON CÁSCARA ( NUECES, ALMENDRAS, AVELLANAS, ANACARDOS,PACANAS,

ALFONAGOS Y PRODUCTOS DERIVADOS
10.GRANOS DE SÉSAMO Y PRODUCTOS A BASE DE SÉSAMO
11.MOSTAZA Y SUS DERIVADOS
12.APIO Y PRODUCTOS DERIVADOS
13.ALTRAMUECES Y PRODUCTOS A BASE DE ALTRAMUECES
14.DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS CANTIDADES SUPERIORES 10 mg./l ó kg.
15.CONGELADO PREVIAMENTE A -21º C DURANTE 72 HORAS

VEGANO

SIN GLUTEN
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